
milcampos 
Rosado tempranillo

DENOMINACIÓN: D.O Ribera del Duero
GRADUACIÓN: 14%.
COMPOSICIÓN VARIETAL: 100% Tempranillo.

VENDIMIA Y ELABORACIÓN:
Vendimia manual de nuestros viñedos más jóvenes.  Maceración de uvas a
baja temperatura durante 12 horas. Sangrado de mosto de uvas tintas.
Fermentación alcohólica controlada por debajo de 15ºC en depósito de
hormigón. 
Clarificación, trasiegos y posterior embotellado.

FICHA DE CATA:
       Color rosa fresa intenso, limpio y con reflejos brillantes. 
       Gran intensidad aromática donde destacan frutas rojas y cí tricos bien
definidos con aromas florales. 
       Entrada en boca fresca, ligeramente ácida, dando lugar a un vino
carnoso y envolvente, con un final sabroso de gran persistencia.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 6-8ºC.


